FICHA TECNICA - AZEITE
Marca: FRAGA DO cOA
Tipo de Azeite: VIRGEM EXTRA - EXTRAIDO A FRIO

Regido: Beira Interior Norte — PINHEL- PORTUGAL

Caracteristicas:

Azeite delicado 100% natural de qualidade superior, obtido unicamente por processos
mecanicos em lagar com as mais avangadas tecnologias e extraido a frio diretamente de
azeitonas provenientes dos olivais organicos em produgdo em Biologica, implementados nas
encostas e afluentes do Rio Coa, situados em Pinhel. Produzido em lagar préprio, certificado
para a produgdo Bioldgica. Ndo contém aditivos nem conservantes.

Andlise sensorial: E um azeite esverdeado frutado de azeitona, suave e doce na boca com
ligeiro amargo picante.

Consumo: ideal para ser usado em cru, especialmente indicado para tempero de peixes,
saladas e legumes, entre outros.

Condigdes de Conservagdo: conservar em local fresco e seco, ao abrigo da luz solar direta.
Pode turvar ou mesmo solidificar devido as suas caracteristicas 100% naturais.

Anilise Fisico quimica: encontram-se impressas no Rotulo
Embalagem: Garrafdo de plastico: 5000KG e 2000kg

Caixa de: 4 ou de 1.

Durabilidade:18 meses

Produzido e embalado por:

Carlos Alberto Videira dos Santos

Contribuinte: 124594590
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Extra Virgin Olive Oil
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AZEITE BIOLOGICO

PT-BIO-03
AGRICULTURA PORTUGAL

CONTROLO CERTIFICADO

kiwa Y Cansumir de preferéncia antes do fim de: |
! S+ 1+ Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez 22 23 24 25 ( E |




