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Relatério n° 166555/2022 Pg 1/2

Data Emissao: 07-06-2022
N.° de Andlise: QA /15505 /22 .
Data Colheita: 04-05-2022 Exmc?(s) Sr(s): _
Data Rececso: 04-05-2022 Fabrica de Azeite Carsantos Lda.
Data Inicio Ensaio: 26-05-2022 Av Cidade da Guarda, n® 1
Data Fim Ensaio: 07-06-2022 PINHEL
Cédigo Cliente: 13007 6400-532 PINHEL
Unidade: Fabrica de Azeite Carsantos Lda.
Identificagdo da Amostra: 141825/ 22
Produto: Azeite Oliveira de Ouro
Acondicionamento: Frasco
A colheita de amostra néo foi efectuada pelo laboratério.
Tondela
Ensaio/Método Resultado U Unidade
indice de peroxidos
MI-LAQ-04.0S 13.5 2.1 meq/kg gordura
Acidez 5 :
NILLAG 12002 0.272 0.036 % ac.oleico
Laboratério Externo
Ensaio/Método Resultado U Unidade
(s)* Analise Espectrofotométrica
uv
Reg. CEE n° 2568/91 Anexo IX, Reg. de
execugao EU n°1833/2015 Anexo Il
K232 - Absorvéncia a 232 179.00 0.07
nm
K268 - Absorvéncia a 268 0.11 0.07
nm
Delta K - Variagdo de Abs na 0.02
vizinhanga de 268 nm
Tondela Lisboa Castelo Branco Madeira (.f“\ p
i Rua das Azenhas, n° 34 B Zona Industrial Caminho da Igreja n® 35 i T | T 5
5&7‘7.'33&5 ’2”2'5 ondeta 2730 - 270 Barcarena Rua S, Lote 41 9125-259 Canigo e DG VTR R R0 A

3460-070 Tondela
Telef.: 232 817 817

6000-459 Castelo Branco
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Técnica Superior de Laboratério
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ALS LIFE SCIENCES PORTUGAL, S.A.
Relatério n°® 166555/2022 Pg 2/2

Data Emisséo: 07-06-2022
N.° de Analise: QA /15505 /22 Exmo(s) Sr(s):
Data Colheita: 04-05-2022 . C
Data Rececao: 04-05-2022 Fabrllca de Azeite Carsantos Lda.
Data Inicio Ensaio: 26-05-2022 Av Cidade da Guarda, n° 1
Data Fim Ensaio: 07-06-2022 PINHEL
Cédigo Cliente: 13007 6400-532 PINHEL

Unidade: Fabrica de Azeite Carsantos Lda.

Identificagdo da Amostra: 141825/ 22

Produto: Azeite Oliveira de Ouro
Acondicionamento: Frasco
A colheita de amostra ndo foi efectuada pelo laboratorio.

Notas

Lista de abreviaturas: NE- Numero estimado; UFC- Unidades formadoras de coldnias; LQ — Limite de quantificagdo; LD — limite de detecgéo; V.L. —
Valor Limite; V.R. — Valor Recomendado; VP - Valor Paramétrico; C - Conforme; A - Aceitavel; NC - Ndo Conforme; Unid. - Unidade; DO - Densidade
Optica; Av. C. - Avaliagdo de Conformidade; NMP- Numero Mais Provavel; PFC - Proposito de Formagéo de Colénias; U — Incerteza expandida.

O ensaio assinalado com (s) foi contratado e néo € acreditado.

O ensaio assinalado com (a) foi contratado e € acreditado.

Nos resultados assinalados com (k) os microrganismos estdo presentes, mas inferiores a 3xdiluigdo (quando aplicavel).
Nos resultados assinalados com (y) os microrganismos estao presentes, mas inferiores a 4xdiluigao.

Para os ensaios assinalados por técnicas de célculo a metodologia seguida pode ser disponibilizada a pedido.

Os dados a sublinhado e italico foram fornecidos pelo cliente e ndo sdo da responsabilidade do laboratério.
Este Relatdrio de Ensaio refere-se apenas as amostras analisadas.
Proibida a reprodugao parcial deste documento.

As actividades (ensaios/amostragem/avaliagéo da conformidade) assinaladas com * ndo estdo incluidos no @mbito da acreditagéo.

A colheita de amostra efectuada nédo esta incluida no &mbito da acreditacao.

Os resultados deste relatério de ensaio aplicam-se a amostra conforme rececionada.

Incerteza “U” - corresponde & incerteza expandida calculada com um fator de expanséo k=2, correspondendo a um nivel de confianga
aproximadamente igual a 95%. As incertezas apresentadas em % encontram-se em valor relativo e as restantes em valor absoluto.

A incerteza do ensaio nado inclui incerteza da colheita. A combinagéo da incerteza da colheita (quando apresentada) e do ensaio pode ser obtida
através da férmula 1 (Ucombinada expressa em %) quando a incerteza do ensaio se encontra apresentada em valor relativo ou atraves da formula
2 (Ucombinada expressa em %) quando a incerteza do ensaio se encontra apresentada em valor absoluto. Para colheitas efetuadas segundo a 1ISO
5667-5:2006 e IGL 16 a incerteza combinada (colheita e ensaio) para o ensaio pH é de 0.27 unidades de pH.

Microbiologia de Alimentos: A incerteza reportada foi estimada de acordo com a ISO19036:2019 e considerada igual ao desvio padrao da
reprodutibilidade intralaboratorial e apresenta-se sob a forma de intervalo e com o valor de U em % (quando aplicavel). _
Microbiologia de Aguas: A incerteza reportada foi estimada de acordo com a 1S029201:2012 e apresenta-se sob a forma de intervalo e com o valor

de U em % (quando aplicavel). _ )
Microbiologia de Atividades médicas, Produtos farmacéuticos, Téxteis e acessorios de vestuario, Antissépticos, Desinfetantes, Sabdes, Detergentes

e Cosméticos: A incerteza reportada foi estimada de acordo com a ISO 19036:2019 e considerada igual ao desvio padrdo da reprodutibilidade
intralaboratorial e apresenta-se sob a forma de intervalo.
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