ALLAS




Cadad Allas na Quinta do vale do Ruivo é umn
phogelo db Dr. José Augusto Madeina Afondo. uma
phopriedade famidiat compodla pot cenca de /5
teclares de vinfiad, padlagend, florestas e obivaid.
As vinkad sdo implantadas e areia graniica nas
encodlad expodlas a dul / dudedle.

A idade das plantas varia de 25 a 100 anod.

lodla, a phopriedade edld 4ob protecdn infegrada.

O primetro engarreafamento fot healizado em /1994
Ad caslas nacionais Rufete, Siria e Fonte Cal para
od brancod. Touniga Macional, linta Roiz. Baga.
louriga Franca e folha Figuetra para os tinlod,
internacionats Riesling e Chardonnay. A enotogia
é minimatisla, com o objelivo final de prager na
fabricacdo e condumo. A enolbgia esld a cargo do
Prof. Virgilio Loureino e do Eng’. Jodé Brandeo.




Spankling Casas Altas Brut Nature 20/8

Cadlad.
OéwdeW
O resullads de uma viliculluea suslentavel, a padit dad
Wmcéwza’omw%demum6'50mmaacma’a
nivel ao mar, VW&M@’@,{OMWWM&M@

der o enoune polencial do evermpls da regido
Lara @ producdo de vinkod edpumarded.

/Vo%dea’eﬁmmcdo.'

Cot amarela cituna, fole mineralidade e discrelad notad
ae Umdio, magd verae e briocke. O sabo'e é marcante e
audlero, deslacando o frescot da acidez e a leveza da
variedade Chardonnay produgida em clima fresco e dolo
de baiva ferdilidade.

: : C;\S.‘\.: \LTAS
Lralod de pelved, maridcod ow carned brancad. | —

Aleool (%) 125

Aeidtey, Total (y / L) 8.2¢



Cadad Allas Quinta Vale ao Ruivo Branco 2019

Caslad.

Siria, Forte Cal e Arinto

i
C’o(%&l‘amumémca&ma’eZOég,comMecdo

crilerivda das was. Desengace total, prensagem duave
onae a decantacdo oco've nalwiabnente duweante 48

hoad. Fermentacdo em cubad de inox a 16°C. Mistuwea
cutdndosa de bo'vas finad.
/Vol‘a@a’edegzm‘agdo:

Coz cituna., aroma jlo'al com excelente mineralidade
eymmmmmmm.

Pa/w'zg.'

Acompantia na petfeicdo peixed, mariscos e caned
brancad.

Aleool (%) 125
Actdleg, Total (/' L) 6.3y




Cadad Allas Reserwa ao Dowlo Branco 2019

Cadlas.

Verdetho

T
00&3%%%%0@%@20@,%@@@

crileriosa dads wad. Dedengace Lolal, prendagem
duare, onde a decanlacdo ocorvee nalwealmente ao

longo do 98 horas. Formentagan feita, om cubas de -
inox. a [6°C com mistura cuidada de bo'vias finad. |
Nolas de degudlagdn.

Vinteo com aroma floeal muds delicado, contrastando
com a elevada mineralidade predente na boca.
Paring.

Acompantia bem ratod de peive e carned brarncad.
Aleool (%) 135

Acideg otal (g /L) 6./g

CASAS |




Casas Altas Riesling 2020

Caslad.

Biosl)

Vin ;'ﬁ!'ﬂ 2w0do;

C’o(%am”m/uméemcaéma’eZOég, com deleqdo

crilerioda dad wad. Dede/zgcwe lolal, phrendagem suave.
onae a decanlaedo ocorvee nalwealmente durante 48

hovad. Ferumentacdo em cubad de inox a 16°C com mistura
cutdadvia de bovas finas.

/Voz‘ma’edegmtac@:

Vinto delicado com nolas citricad e nolas leves de
evoliuedo de pelidleo caraclerislicas da cadla. Equilibrio CASAS |
eyl ALTAS
Faring.
Combina perfeilamente com fratos de sushi e carpaccio
ae potyo.

Aleool (%) 13

Acideg Total (g /' L) 6.5¢




Cadad Allad C%wzdamm% 2020
‘Cerca ada %e/m’a

Caslas.
Chardonnay
C'o(%atamwmé(mcmdeZOég com delecdo

crilerioda das was. Desengace tolal, prendagem
duave, onae a decantacdo ocovee nalivialbnente

durante 48 ho'vad. Ferunentacdo em inox a /6°. Eatagio

mmxmmmwwmmdw@%
e leve filtragdo. Motas de prova.

Vinto expreddive na boca, encoypads, cremodo com
notas de e madiea. Final longo com excelente CASAS

fredeura, [A&emmﬁoa’eadega -“:u?
Pw‘wz”o,.

Combina lindamente com phalos de peie e quegpo.
Alcool (%) 135

Acideg Total (g / L) 6.7




Cadad Allas Quinta Vate do Ruvo Rose 2019

Casltad.

Riele

Vinifieagdo:

Oo%ea‘amwuméemcaém@ZOég, com deleqdo

crilerioda dad wad. D&W lolal prendagem suave
onae a decanlaedo ocorvee nalwealmente durante 48

ho'ad. Fermentacdo em inox a /6°. Eatagio em inox até
mareo com engarreafamento oo colagem e leve

M‘ mw~:

/Vo%a’ea’e%w&cdo.'
Vﬂzﬁommdomme@m,commmdeo/m&zmm
e boa acides,.

Aleoot (%) 13
Actdloy, Total (g /' L)- 5.9y




Casas Altas Rufete 2008

Cadlad.

Rufele

Dw@zgacewm&/@wwdacdomwbmwma@
inox adurarte 2 demanad a lemperatria contwlade.
Awod fermentagdo malolitica, oméoeu‘agm“em
éa/z}u‘cma’emadeﬁmye(%aa&‘éaoeﬂgmfmv/amm
a,ao‘a&yemp@mwo' 20 com ftltnod a placad. ‘
Notas de deguatagdo. CASAS |
Vm&gmmuz@mmmmm . |
e/egml‘e. F/aedcocomxwl‘ma’e/mz‘amaém.
Faring.

Acompantia bem quejos e carnes brancas.
Aleool (%) 13

Acidtey, Total (y / L) Gy




Quinta Vale do Ruivo Vinkad Velthas 2008

Cadlas.

Rufete. Baga e Folha Figueina
CMWWW@ZO@,W@
culerioda delecdo dad wad. Fermenlacdo em cubad de

inox, com lemperalura contwlada. durante 2
demarnad

Wotw&dede%wm:
Cot intenda, aroma complexo a fuda madira, com
nolas de edleva, pinko e ewa deca. laninod duaved e

final longo. Adequads para gquardar po' vdriod anod.
Faring.

Acompantia bem carned verumelhad, endopadod e
addadod.

Aleool (%) 135
Acidez, Total (g AL 5,3%
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Cadad Allad W Nacional Fesewa 2018

Variedades de wa.
W Nacional

Vinificagdo.
Cotheita marual em caivas de 20 ky. feitn com a gjuda de

/ aeﬁmﬁa%ddommmmdo%cmﬁe.geée@dom

was da vinka. complementada na adega. Dedengace

lolal, conaugdio de masdad de vinko para depodiod de
fermentacdo em inox, paré-maceragdo pelicutlar a o, inoculagdo
de loveduras deleccionadad, sequida de fenmentacdo longa e
mudlo cutdada e maceragdo peliculary a lemperalurea controtada.
Notas de degudtagan.
Cot b, concentrado. Conderva ao longo db tempo o aroma
floal tpico da variedade e aromad elegantes de pequenod fudod

dibvedtres phrelod. Estudirads e volumodo com notad de CASAS |
edpeciariad, menta e daboed balsdmicod. propocionando wn \||\S i
firal de boca agradivel e fresco, .
Faring.

ldeal para acompantar plralos de carned vermebhiad, quidados e
guepo.
Aleool (%) 14

Actdleg, Total (3 / L) 87
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