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D. MANUEL I

DENOMINAGAO

D. Manuel |

Vinho Tinto / Red wine

METION

Reserva DOC Beira Interior
CASTAS

Reserva DOC Beira Interior
GRAIPS VARIETEIS

TOURIGA NACIONAL I TINTA RORIZ | TOURIGA FRANCA
CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

TOURIGA NACIONAL I TINTA RORIZ | TOURIGA FRANCA
ORGANOLYTIC CHARACTERISTICS

COR: Rubi Ambar
ESPUMA: Branca

ESPECIE: Tinto
ASPETO: Limpido
ANALISES

SPECIES: Red COLOR: Ruby
ASPECT: Clear FOAM: White
ANALYSIS

Alcool (% vol.) =14.0 %

Acidez Volatil (gr. Ac.acetico/l) — Inferior ao limite legal
Acidez Total (gr. Ac.tartarico/l) — 5.5 gr/I.

pH—-3.58

Sulfuroso Total — Inferior ao limite legal

VINIFICACAO

Alcohol (% vol.) -14.0%

Acidity Volatile (Ac Acceptable / 1) - Less than the legal limit
Total Acidity (tartaric acid /1)-5.0gr /I

pH=3.46

Sulfurous Total - Less than legal limit

VINIFICATION

Escolhidas as uvas capazes de produzir este delicioso perfil. Sdo vinificadas com
maceragdo cuidada e criteriosamente estudada de modo a respeitar a
exceléncia da uva. Temperatura de fermentagdo cerca dos 28°c e leveduras
selecionadas de acordo com o perfil guloso e equilibrado que apresenta
MATURAGAO

Chosen the grapes capable of producing this delicious profile. They are vinified with
careful maceration and carefully studied in order to respect the excellence of the
grape. Fermentation temperature around 282C and yeasts selected according to the
greedy and balanced profile it presents

MATURATION

Em cubas e depdsitos de inox e cimento e madeira, conferindo uma
dimensdo ao D. Manuel | Unica.
CONSUMO

In stainless steel and cement and wood vats and tanks, giving D. Manuel | a unique
dimension.
SERVICE

Servir aproximadamente a 162C

GASTRONOMIA

Serve at approximately 162C

GASTRONOMY

Excelente acompanhamento para pratos carnes e
peixes gordos e queijos

NOTA DO ENOLOGO: Luis Ribeiro

Excellent accompaniment to meat dishes and fish and cheeses

NOTE FROM THE ENOLOGIAN: Luis Ribeiro

Vinho elegante e equilibrado de acidez, conferindo-lhe presenga e
frescura de boca. Final de boca excelente e duradouro.

Elegant wine and well balanced acidity, giving it presence and freshness of
mouth. End of mouth excellent and long lasting.

OBSERVACOES COMMENTS
Capacidade da | Cédigo EAN-13 Nimero de Dimensdes da caixa | Volume da | Peso bruto da Codigo ITF-14 Quantidade de Peso bruto da Altura da
garrafa (ml) da garrafa garrafas por caixa (m) (CxLxA) caixa (m3) caixa (Kg) da caixa caixas por palete palete (Kg) palete (m)
3000 5602021040055
750 5602021040031 6 0.219 x 0.146x 0.33 0.1552 7.4 25602021040035 100 760 1.8
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Filosofia

Pinhel, cidade histdrica e repleta de tradigdo.
Vulgarmente conhecida como Cidade Falcdo,
remonta aos tempos romanos enquanto
castro pré-histdrico assim como a época da
Reconquista Cristd da Peninsula Ibérica
enquanto reforgo das suas defesas no tempo
de D. Afonso Henriques. O nome D. Manuel 1
enquanto designagdo deste vinho, é um
tributo ao Reinado do D. Manuel 1, periodo
no qual a Portugal constréi o seu império,
fruto dos descobrimentos Portugueses
(caminho maritimo para [ndia 1498, e
descobrimento  Brasil, 1500). Método
tradicional nas vinhas e vindima, aliado a
uma rigorosa selegdo das uvas das castas
Touriga Franca, Tinta Roriz e Touriga
Nacional, resultam num vinho de guarda.
Complexidade e aromas concentrados estdo
bem presentes ao longo da prova. Pequenas
notas de especiarias, algum alcaguz e notas
de tosta sdo evidenciadas pelo estdgio em
madeira.

Na boca é frutado e rico, exibindo um aroma
elegante de notas de baunilha e algumas
especiarias. Persistente e harmonioso.

PHILOSOPHY

Pinhel, historie city and full of tradition.
Commonly known as "Falcon City'; dates
back to Roman times as prehistoric fort as
well as the time of the Christian Reconquest
of the Iberian Pen insula while strengthening
its defenses in D. Afonso Henriques time. The
name D. Manuel | as a designation of this
wine is a tribute to the reign of King Manuel
1, during which Portugal builds his empire, as
a result of the Portuguese discoveries (sea
route to India in 1498, and discovery Brazil,
1500) .

Traditional methods in the vineyards and
harvest, combined with a rigorous selection
of grapes of Touriga Franca, Tinta Roriz and
Touriga Nacional, result in a wine of "guard"
(for aging). Concentrated aromas and
complexity are very present throughout the
tasting. Light spicy notes, some licorice and
toast notes are evidenced by the 18-month
stage of wines in barreis.
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