FICHA TECNICA DE PRODUTO —MEL
Fabricante:
Carlos Alberto Videira dos Santos

Marca: Fraga do Coa:
Registo de Estabelecimento-sala de Extracio/ NCV Apicultor-276687 DGV
Contribuinte n2 124594590 — E-Mail: casvideira@gmail.com
Morada: Rua Camilo Castelo Branco n® 4

6400-522 PINHEL-PORTUGAL

Rua da RepUbica-6

6400- 440 PINHEL-PORTUGAL

Descricdo: e T =5

Mel cru de origem silvestre 100% natural, ndo pasteurizado, com origem em floragdo multifloral com
predominéncia em rosmaninho. Colhido em zonas isentas de polui¢do nas encostas e envolvéncia do Rio
Cba, Beira Interior Norte. Este com tom claro, e também ligeiramente escuro, possui aroma e sabor muito

doces.

Conservacao:

O mel é um produto que tem a vantagem de se Auto conservar, por causa do acido férmico, um excelente
conservante natural, ndo sendo necessario o uso de conservantes: para preservar 0 mel em perfeitas
condicBes. Apds aberto ndo é necessaria refrigeracdo. Nunca colocar uma colher htimida ou outras
substancias em contacto com o mel. O contacto com a humidade fermenta e azeda o mel. Conserva-lo ao

abrigo da luz e de temperaturas elevadas.
Cristalizagdo:

A cristalizacdo é um fenémeno natural que ocorre apenas com o mel puro.O mel é um alimento vivo que
n3o deve ser submetido a altas temperaturas, 0O mel pode ser consumido no seu estado liguido ou
cristalizado a cristalizagdo ndo altera o seu valor nutricional.

Prazo de Validade:

Dois anos a contar da data de extragdo e embalamento, conforme normativo legal em vigor.

Embalagem e Rétulo:

Frasco cilindrico translicido com tampa metdlica esterilizada de cor dourada/abelha de 1000gr e 500gr,
Rétulo oval com informagio, selo autocolante em conjunto com rotulo.




