ENTREVINHAS

RESERVATINTO

ORIGEM
o DENOMINACAQ VINHO TINTO RESERVA
ORIGEM BEIRA INTERIOR — PINHEL
PARAMETROS ANALITICOS
H ALcooL 15 % vol.

ACIDEZ TOTAL 5,21 g/dht

ACIDEZ VOLATIL 0,53 g/dit

PH 3,95

CASTAS

¥

TOURIGA NACIONAL (100%)

VINIFICACAO / ESTAGIO

m Com uvas escolhidas e desengagadas de Touriga Nacional
fermentando em lagares de inox com maceracdo pelicular
com “manta” submersa a temperatura controlada de forma
a conservar os aromas desta ¢tima casta.

Estagia cerca de nove meses em carvalho francés e trés em
garrafa, é comercializado ac 2 * ano de idade.

Este vinho por opgdc ndo sofre qualquer método de
estabilizacdo de forma a preservar as caracteristicas
genufnas que tdo bem o identificam, devendo ser
decantado antecipadamente.

~ PROVA
e

COR Tinto fechado.

AROMA Muito frutado e intenso bem “casado”
com a madeira.

CORPO Frutado, volumoso de taninos suaves onde
se sente a complexidade de Touriga
Nacional. Vinho redondo e macio, com um
final de prova longo e persistente.

HARMONIZAGAQ

Nall
é, Servir a 18/20° de temperatura.
Acompanha muito bem Pratos Tradicionais da cozinha

Portuguesa.
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ENTREVINHAS

RESERVA BRANCO
ORIGEM
o DENOMINACAO VINHO RESERVA BRANCO
ORIGEM BEIRA INTERIOR — PINHEL
PARAMETROS ANALITICOS
H ALcooL 13,5 % vol.
ACIDEZ TOTAL 6,72 gfdlt
ACIDEZ VOLATIL 0,26 g/dlt
PH 3,15
sa CASTAS
SIRIA
ARINTO

FERNAO PIRES
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VINIFICACAQ / ESTAGIO
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m Uvas escolhidas e desengacadas. Fermentacdo em cubas de iu:F
inox a 14/16°C de temperatura de forma a conservar os E: N T F
aromas caracteristicos destas castas e com decantacdo \/ ] N =
estatica ds 24 horas. 5 NI T R 3
Estagia cerca de seis meses e é comercializado a partir do N-L' A E
62 més, E N —-I--F_:;
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COR Citrina. “w.‘ , -:_'Etm.'_-' 8
AROMA Frutado, Elegante no nariz com notas o el T PR
citrinas.
CORPO Elegante, destaca-se pela sua frescura.

Servir entre 12/15° de temperatura. Acompanha muito bem
aperitivos, “entradas”, pratos de peixe, fumados, carnes brancas e
queijos frescos.
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ENTREVINHAS

GRANDE RESERVA TINTO 2018

ORIGEM
o DENOMINAGAO VINHO TINTO GRANDE RESERVA
ORIGEM BEIRA INTERIOR — PINHEL
PARAMETROS ANALITICOS
H ALcooL 15,5 % vol.
ACIDEZ TOTAL 5,29 g/dlt
ACIDEZ VOLATIL 0,67 g/dit
PH 3,80
gm CASTAS
@ TOURIGA NACIONAL
TOURIGA FRANCA
TINTA RORIZ

VINIFICAGAO / ESTAGIO

m Uvas criteriosamente escolhidas, com fermentagdo e
desengace total. Fermentacdo em cubas de inox durante 3
semanas a 25°C de forma a conservar as caracteristicas das
castas.

Estagio em cascos de carvalho Francés de 225 litros,
durante 12 meses.
Engarrafamento em Margo de 2016, num total de 2.150

garrafas. 2018
o =]=t=]
{ BEIRA INTERIOR
PROVA 3 PORTUGAL
COR Ruby carregado.
AROMA Intenso a frutos negros.
Especiarias e baunilha.
CORPO Muito fechado com notas de amoras e

ameixas envalvidas por um ligeiro tostado.
Excelente acides e vivacidade com taninos
bem presentes e integrados, final longo e
intenso.

" HARMONIZACAO
&, Magnifica escolha para pratos ricos e condimentados,
sendo também excelente para queijos e enchidos.
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7 CAPELAS

BRANCO DOC-2018

ORIGEM

o DENOMINACAO VINHO BRANCO DOC-2018
ORIGEM BEIRA INTERIOR — PINHEL
PARAMETROS ANALITICOS

H ALcoOL 13,5 % vol.
ACIDEZ TOTAL 7,51 g/dlt
ACIDEZ VOLATIL 0,21 g/dit
PH 3,06
gs CASTAS

MALVASIA-FINA E FERNAQ PIRES

VINIFICACAQ / ESTAGIO

m Este vinho é o resultado do casamento perfeito destas duas
castas.
Uvas escolhidas na nossa quinta e vinificadas em cuba
fechada de inox com controlo de temperatura a 14°,
termina a sua fase de fermentacdo ja em contacto com
carvalho Francés e Americano que lhe conferem uma
caracteristica equilibrada de fruta e madeira.
E engarrafado seis meses depois e chega ao mercado no
verac do ano seguinte,

. PROVA
“ COR Citrina.
AROMA Frutado com Malvasia a sobressair.
CORPO Destaca-se pela sua complexidade, bem
estruturade, com um 6timo “final de
boca”.

HARMONIZACAQ

Servir entre 0s 10 e 0s 13° de temperatura. Acompanha
muito bem pratos de peixe, mas também pratos de carne
no verao.
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